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Technický list
Vlastnosti produktu

	– Objem vany [l]: 8
	– Typ výpusti: Na čelní panel
	– Výpust s bezpečnostní pojistkou: Ano
	– Maximální teplota zařízení [°C]: 190
	– Minimální teplota zařízení [°C]: 50
	– Materiál: Nerez
	– Umístění ohřevu: Vnější
	– Zapalování: Piezo
	– Počet košů: 1
	– Rozměr koše [mm]: 210 x 300 x 120

Sap kód 00014545

Šířka netto [mm] 330

Hloubka netto [mm] 600

Výška netto [mm] 480

Hmotnost netto [kg] 21.70

Výkon plynový [kW] 8.000

Druh připojení plynu Zemní plyn, 
propan butan

Objem vany [l] 8

Počet van 1

Počet košů 1

Rozměr koše [mm] 210 x 300 x 120

Poměr příkon/litr [kW/l] 1.00

Produkce hranolek [kg/h] 18

Fritéza plynová 8 l, 8 kW

Model Sap kód 00014545

FE 30 GL Skupina artiklů Fritézy a udržovače hranolek
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Technický list
Technický výkres

Fritéza plynová 8 l, 8 kW

Model Sap kód 00014545

FE 30 GL Skupina artiklů Fritézy a udržovače hranolek
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Technický list
Výhody produktu

1 1kW / l (vana)
produkce hranolek 18 kg / hod (90-120 porcí za hodinu)

2 1kW / l (vana)
rychlý náběh smažení

3 Efektivita využití prostoru (objem koše vs 
objem vany) = 94,5%
vysoká efektivita využití prostoru

4 Studená zóna (25 %) + Vana ve tvaru „V“ 
s hořáky pod vanou
nízká cirkulace oleje 
přepalky se nemísí do čerstvě smažených hranolek 
prodlužuje délku použitelnosti oleje

5 Studená zóna (25 %) + Vana ve tvaru „V“ 
s hořáky pod vanou
nízká cirkulace oleje 
přepalky se proto nemísí do čerstvě smažených hranolek  
vysoká kvalita smažených hranolek

6 Studená zóna (25 %) + Vana ve tvaru „V“ 
s hořáky pod vanou
nízká cirkulace oleje  
přepalky se nemísí do čerstvě smažených hranolek 
žádaná chuť smažených hranolek

7 Studená zóna (25 %) + Vana ve tvaru „V“ 
s hořáky pod vanou
snadná údržba

8 Madla
vysoká mobilita

9 Váha 21,7 kg
vysoká mobilita 

10 Váha 21,7 kg
bytelná konstrukce díky vysoké hmotnosti  
životnost výrobku

Fritéza plynová 8 l, 8 kW

Model Sap kód 00014545

FE 30 GL Skupina artiklů Fritézy a udržovače hranolek
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Technický list
Technické parametry

1. Sap kód:
00014545

15. Stupeň krytí ovládacích prvků:
IPX4

2. Šířka netto [mm]:
330

16. Materiál:
Nerez

3. Hloubka netto [mm]:
600

17. Materiál vrchní desky:
AISI 304

4. Výška netto [mm]:
480

18. Tloušťka vrchní desky [mm]:
0.80

5. Hmotnost netto [kg]:
21.70

19. Typ ohřevu zařízení:
Nepřímý

6. Šířka brutto [mm]:
395

20. Standardní výbava k zařízení:
víko, koš, nástavec na vypouštění

7. Hloubka brutto [mm]:
660

21. Objem vany [l]:
8

8. Výška brutto [mm]:
533

22. Maximální teplota zařízení [°C]:
190

9. Hmotnost brutto [kg]:
25.00

23. Minimální teplota zařízení [°C]:
50

10. Typ spotřebiče:
Plynové zařízení

24. Bezpečnostní termočlánek:
Ano

11. Konstruční typ zařízení:
Stolní

25. Bezpečnostní termostat:
Ano

12. Výkon plynový [kW]:
8.000

26. Nastavitelné nožičky:
Ano

13. Zapalování:
Piezo

27. Počet košů:
1

14. Druh připojení plynu:
Zemní plyn, propan butan

28. Počet van:
1

Fritéza plynová 8 l, 8 kW

Model Sap kód 00014545

FE 30 GL Skupina artiklů Fritézy a udržovače hranolek
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Technický list
Technické parametry

29. Rozměr koše [mm]:
210 x 300 x 120

33. Typ výpusti:
Na čelní panel

30. Materiál vany:
AISI 304 - vysokojakostní nerez

34. Výpust s bezpečnostní pojistkou:
Ano

31. Poměr příkon/litr [kW/l]:
1.00

35. Umístění ohřevu:
Vnější

32. Produkce hranolek [kg/h]:
18

36. Napojení na kulový ventil:
1/2

Fritéza plynová 8 l, 8 kW

Model Sap kód 00014545

FE 30 GL Skupina artiklů Fritézy a udržovače hranolek


